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3 millions de 
tonnes

2,1 millions 
de tonnes

5 000 tonnes
0,15% de la production 

mondiale

Une production 
emblématique pour les 

régions du Sud de la 
France mais anecdotique 

au niveau mondial.

Production moyenne sur 6 ans



• 0,45 % du vergers oléicole mondial

• 0,34 % des oliviers dans le monde

• 5 à 10 % des variétés dans le monde 

• 0,15 % de la production mondiale d’huile d’olive 

• 0,06 % de la production mondiale d’olives

• 52 000 hectares d’oliviers

• 5 millions d’oliviers

• 100 variétés, toutes endémiques à la France

• Production moyenne d’huile d’olive : 5 000 t. 

• Production moyenne d’olives : 1 340 t.

Une filière artisanale marquée par la 

diversité

40 000 oléiculteurs
Dont près de 10 000 oléiculteurs 
professionnels

305 moulins
Dont 261 moulins privés et 44 moulins 
coopératifs 

130 confiseurs
Dont 15 traitent plus de 10 tonnes d'olives

9 huiles d'olive, 6 olives, 1 pâte d'olive AOP
6 200 ha, + de 3 100 producteurs engagés

1 400 t d'huile d'olive et + de 600 t d'olives labellisées. 



> Mais 80 à 90% du marché des huiles d'olive premium

Commercialisation :

- 1 300 tonnes auto-consommée
- 2 000 tonnes par les moulins
- 850 tonnes par les domaines

- 300 tonnes en magasins spécialisés
- 350 tonnes en GMS
- 200 tonnes à l’export

Une production de niche à haute valeur 
ajoutée

Prix de vente moyen consommateur : 28 à 30€ le litre !

> 80% de vente 
directe aux 
consommateurs.

5% de la consommation française

100 % vierge ou vierge extra.

Plus de 30 % de la production sous label AOP (9  appellations d’origine protégées) 
issue de variétés locales, typiques et uniques et une production « bio » importante 
(48% du verger).



Une petite filière, créatrice de 
valeurs

100 millions de chiffres d'affaires€
Lien social - Ensemble de passionnés : oléiculteurs, 
mouliniers, dégustateurs, consommateurs
Conservation des savoir-faire et de l'identité

Contribue à la diversité des paysages du Midi de la 
France, à l'aménagement du territoire, au maintien 
d'une activité dans les territoires ruraux

Marque d'identité de la cuisine provençale et 
occitane



Les familles de la filière ont choisi de regrouper l’ensemble
des moyens humains et financiers au sein d’une association
interprofessionnelle.

La structuration de la filière passe par des actions collectives
qui assurent l’accompagnement technique, économique et
promotionnel des opérateurs et de leurs produits.

France Olive, c'est :
• Une association interprofessionnelle reconnue par l'État depuis 1999
• 6 familles qui travaillent ensemble : pépiniéristes, producteurs, transformateurs (mouliniers

privés & coopératifs, confiseurs), négoces.
• 3 pôles de compétences : connaissance de l’arbre & agronomie, process & qualité produit,

communication & économie.
• 3 antennes : Aix-en-Provence, Nîmes, Nyons.

> France Olive est au service de l'ensemble des opérateurs de la 
filière oléicole française
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